
Internationale Küche



 
Vorweg servieren wir Ihnen eine Variation aus Hausgebackenen und 

internationalen Brotspezialitäten und traditionell hergestellten  kretischen 
Olivenöl von Ioanis.

 
Kleiner Brotkorb        2,00 € 
Gemischte Oliven        3,50 €  
Bruschetta mit Tomaten pro Stück     3,00 €
 

VORSPEISEN
 
 

Carpaccio vom Odenwälder Färsenfilet im Kräutermantel mit  18,20 € 
frisch gehobelten Peccorinospähnen 
     
Salat vom Octopus 
mariniert mit Zitronenöl und schwarzer Johannisbeere 19,80 €

 
Gebratene, marinierte Scheiben vom Butternut Kürbis  17,20 €
unter italienischem Buffelmozarella 
mit Limonen Balsamico Glace und Pinienkernen

Schafskäsepfännchen mit französischem Schafskäse,  13,20 €
würziger Tomatensauce und mediteranem Gemüse    

 
 

SALATE
 

Kleiner gemischter Beilagenasalat  4,60 €
 

Bunte Acker und Wildkräutersalate in einer klassischen 13,50 €
Vinaigrette mit angemachten Salaten 
     
wahlweise mit:  Falafel und Kräuterdip    16,80 €  
             Marinierten Hähnchenstreifen und Pilzen 17,80 € 
   Gebratenen Black Tiger Garnelen  20,80 € 

 
 



HAUPTGERICHTE
 

Risotto vom Austernpilzen und Winterkräutern   17,80 €

Hausgemachte Pesto Rosso Gnocchi mit cremigen   19,80 €
Schwarzwurzeln, Cocktailstrauchtomaten und 

Ziegenfrischkäse     
 

Schweinebäckchen mariniert mit Marsala und Jungem 22,50 € 
Knoblauch, frittiertem Broccolie und Gratin Kartoffeln 

 
Gefüllte Maispoulardenbrust    25,80 €
auf tomatisierten Favee Bohnen und Polenta     

 
Saltimbocca vom Kalbsfilet in einer Salbei Weißweinsauce 27,80 €
auf Babyblattspinat und gefüllten Gnocchi     

 
Wild gefangener Yellow fin Thunfisch an einem Curryschaum 34,50 €
geschmortem Poree und Basmati Reis

 
Linguini in einer Safransauce mit  38,50 €
Fenchelgemüse und gebratenem Atlantikhummer     

 
Argentinisches Rumpsteak Devesa Qualität ca 250 g 32,50 € 

Deutsche Färse am Knochen aus dem Dry Ager a 100 g   9,50 € 

Dazu reichen wir Jus, Kräuterbutter, Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln 

Fragen sie nach der aktuellen Tagessteakempfehlung 
 



BURGER
 

Klassischer Hamburger oder Cheesburger mit 200 g Rinderpaddy,  18,80 €
Homestylebrötchen hauseigener Burgersauce und Pommes        

Surf and Turf Burger mit 200 g Rinderpaddy und 23,80 €
3 Black Tiger Riesengarnelen im Homestylebrötchen und BBQ Sauce     
 

DESSERT
 

Crème brûlée mit weißer Schokolade und Orange     8,20 €
Tiramisu       9,20 € 


